®YA A6 NABOPATOPUIA 3A UCNUTYBAHE HA XPAHA U IMJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ YXMBOTHMU
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yA. ,bopuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Cronje, MakeaoHuja

Ussewraj 6p. 032923/6 X

Xemucka aHanumsa

Wme Ha Gapatenot : JKM Bogosog H. Wnuugen
Afpeca Ha 6apatenoT: yn. 9 66 UAuHAEH - ONWTUHCKA 3rpaga Unungen

AaTym Ha 3emarse: 22.02.2023
Aatym Ha npuem: 22.02.2023

1 Bosea: Ha geH 22.02.2023 roAunHa, oBnacTeHoTo nnue Hukona LLBeTKOBCKM M3B

3a NUeHe 3a TecTUpare Ha ¢)H3MHKO-XEMMCK3 aHanu3za.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emare Ha npumepoum: Bo

MeTpoeeu,

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a ucnutysare: 032923 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

PLIY 3emMatbe Ha MPUMepPOoK Boga

AdTa 3a nuerbe e semeHa op KyjHa og 0.V loue [lenves — c.

lll Mpumepouute ce 3emeHu cornacHo nna 3a 3émakbe Ha npumepoum: Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha
npumepouu.

IV Crangapan v metogmn 3a semarbe Ha npumepoun: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTcTeo 3a 3emarbe Ha

MPMMEPOUM BOAA 33 NMekbe O/, NPEUUCTUTE/IHUA CTaHULM U BOAOBOAHM OUCTPUOYTUBHU CUCTEMMU.

V OononHysama,

VI Pesynrtaru:

Kapaktepuctuku Ha npumepokor: Bopaa 3a nuere - 0.Y lNoue flenyes - c. MetpoBey
(me, Tproscko ume, cepuja, AdTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaeke, KOIMYecTBo)

OTCTanyBaka WM UCKNYYYBarba Of METOAOT M O, NIAHOT 3a 3eMatbe Ha npumepouym: /

Mepha CoobpasHocr
WUa. 6poj PesynTar o Heoppe- TpaHuuHK 3aposonysa/
i Flapameron Jesuweron, ucnnr'ysal-beﬂo Ae::cr B:ep,uocm np':q;amzao/
bt He 3aposonysa
032900623 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33/080/yBa
Mupuc BPM 7.4 — 78x H.O / Hema 3340B80NyBa
Bryc BPM 7.4 — 79x H.O ¥ Hema 3340B0ONYBa
Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,4°C / 25°C 330B0ONYBa
MaTHocT MHKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3a40BoNyBa
pH MKC EN ISO 10523:2013 7,81 / 6,5-9,5 pH 3a40BONYBa
eaNHULN
MoTpowysayka Ha KMnQO, MKC EN 1SO 8467:2007 1,74 mg/L / 8 mg/L 3af0BONYBa
En. cnposognusoct MKCEN ISO 27888: 2007 660 puS/cm /f 2500 pS/ecm 3ag0BoNYBa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,110 mg/L / 0,5 mg/L 3anosonyBaJ
L Hzdanue: 1 Bep3uja: 4 ‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222. j
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&V, NAE IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBASE HA XPAHA Y AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KAJ XUBOTHM

- |"/
%“?;{ngéulib M3BELLTAJ O4, NNTABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE LR )
SRR (co akpeguTMpaHo MmocTpuparse) MKCEN ISO/IEC
17025:2018

HutpuTi (NO3) MKC 1SO 26777:2007 0,060 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonyea
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 4,1 mg/L / 50 mg/L 3af0BONyBa
Xnopugm MKC ISO 9297-2007 7,09 mg/L / 250 mg/L 3afoBsoNyBa
eneso MKC ISO 6332:2007 0,040 mg/L / 0,2 mg/L 3340BO/YBa
Pe3auayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3a080NyBa

MCMTYBaHWOT NPUMEPOK MM 3340BONYBa KpUTEpUyMuTE 33 6apaHuoT napamerap cornacHo MpasuaHUKOT 33 6e36eAHOCT M KBANUTET Ha
BopaTa 3a nuerse (Cn.Bechnk Bp.183/18 Mpunor 1),

BpemeHcKK ycnosu: v coH4YeBOo 0O 06aa4yHO [ MNPOMEHAMBO [ BPHEWAWBO O Temnepatypa
HayuH Ha cKnaguparee: NagunHuK

TemnepaTypa Ha NaAWIHUK 33 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4+2°C

MocTpupareTo e M3BpLIEHD OA CTPaHa Ha:

o KnueHt 0 ®yp Nlab Hukona LiBeTKoBCKM (CO akpeanTMpaHa METONE ) idtverellennnesnmssorassnnaas
N\ /vuMme, Npe3ume Ha ULETO KOE ro M3BpWKA0 MOCTP ) |

W3pabotun: UBana Cnacecka........ QU NNTT 1A 1?0,5106pwn: ®pocuHa CnacoBcKa...
/Mme, npesume, NoTnuc, /vme, npesume, NOTNUC

JH TIAB =

&
Natym(n) Ha usseayBarbe Ha nabopatopuckute aKTUBHOCTH 22.02°2023-27.02.2023
[aTym Ha U34aBarbe Ha U3BELTajoT: 27.02.2023

Co * ce 03HaYeHyBa HeaKpeaUTUPaH MeTog

**Wora KAMHETOT He Bapa u3jasa 3a coobpasHocT 8o W3BELWTAjOT Ce W3BECTYBa MEPHAaTa HEOAPEAEHOCT, BO CUTE APYTU CAYHak MepHaTa HeogpegeHocT, ce
npecmeTysa BO PE3y/TaToT camo no 6apatbe Ha KAWMeHTOT.

#*% cp g3HauyBaaT METOAM KoM ce obueHu o CTpaHa Ha naBopatopwja co Koja Pya J1ab uma ckay4eHo forosop 3a copaboTia

W3jasa 3a HenpuUcTpacHoCT
PaxoeogcTeoTo Ha ANTY ®ya /la6 A00-CKonje rapaHTMpa AeKa cUTe aKTMBHOCTH 33 WCAKUTYBaH:E Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO U
BO cornacHocT co 6apawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OgNYyKu ce HOcaT BP3 OCHOBA Ha ob6jeKTMBHM AOKa3M 33
ycornaceHocT co pedepeHTHWUTE CTaHAAPAM M BP3 OANYKUTE He MOXaT Aa BAMjaaTt apyrv MHTEPecu uan ApYru CTPaHu u HUKO]
Hema npaso ga Bavjae Ha BpaboTeHWTe BO OAHOC Ha pesynTaTuTe OAHOCHO Hema npaBo Ha 6MNO KaKBM BHaTpellHW,
HaBOPELUHU, KOMepLUUjaNHU, GUHAHCUCKMU U APYT BUA NPUTUCOLU U BAMjaHKja.

Jabenewka bp. 1: Pesyntatute Of TECTOBWTE Ce OAHECYBAaT CaMo 33 WCMUTYBaHWTE NPUMEPOLM. OB0j MPOTOKON He Cmee Aa ce Penpoayurpa ocseH co
nucmMeHa Ao3sona Ha nabopaTtopwujata v Bo uenoct.

3a6enelwwka bp. 2: NlabopaTopujata He 0A4roBapa 33 BEPOAOCTOJHOCT HA NOAATOLMTE A0CTaBEHM O nogHoCUTENOT BO Baparero 3a UCNUTYBarbe.

3abenewna bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLUIKA 3eMatbe Ha NPUMEPOLNTE, naBopaTopujaTa He HOCW OArOBOPHOCT 3@ PENPE3EHTaTMBHOCTA HA MpUMepoLuTe.
3a6enewwka Bp. 4: M3eewTajoT 04 NaboPaTOPMCKOTO UCNUTYBaH:E CE M3AaBa BO cornacHoct co MNP 7.8 UssecTyBarbe 3a pe3ynTaTu.

3aBenewka bp. 5: [JOKONKY KAWEHTOT Gapa W3BewTajoT o4 NabopaToOPUCKD MCMUTYBarbe A3 COAPMM u3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTtopwjara nocranyea
COrNacHo NPaBWNo 3a AOHecyBakbe Ha OANYKA 33 W3jasa 33 cooBpasnoct. 083 NPasUN0 e BO COFNACHOCT €O Touka 4.2.1 opn ILAC -G8:09/2019 Bogm4 3a
[OHECYBatbe 04AYKa 1 u3jasa 3a co0bpPa3HOCT U rnack:

Mpaeuno Ha GuHapHa OANYKa 32 e4HOCTABHO npudaKkatbe Kora:

- M3MEpeHaTa BpeSHOCT € N rpaHuuaTa Ha npudaratse AL=TL — ,3an08onyea” uam

- U3MEpeHaTa BpeAHOCT € Haj, rpaHuuaTa Ha npudaKare AL=TL- , He 3agoeonysa *

COrNacHO BaEeYKMOT NPaBUIHUK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3abenewxa bp. 6: CUTe akpeaUTMPaHW METOAM O, ONCeroT Ha akpeauTauvja ce objasenn Ha seb ctpaHata www.iarm .gov.mk n www.foodlab.com.mk.

M3danue: 1 Bep3uja: 4 Bo cung 0d: 20.06.20222. J
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e WU3BELLTAJ O/} /IABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE ngirz'?;giwc 4 %
(co akpepuTMpaHo moctpuparve) 17025:2018

®Y/[, NAB IABOPATOPUIA 3A UCMIUTYBAFBE HA XPAHA 1 AUIATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ XXUBOTHM

Tectipume
MEC EN ISOUIEC 7008

yn. ,,bopuc TpajrkoBcKu” bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHuja

Ten.: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Ussewraj 6p.032923/6

Mukpobuonowka aHanum3a

Wme Ha 6apaTenot : JKN Boaosog H. Unungen

Aapeca Ha bapaTenot: yna. 9 66 UnuHpeH - OnwTuHCcKa arpaga UnuHgen

Hatym Ha semarbe: 22.02.2023
Aatym Ha npuem: 22.02.2023

| Bosea: Ha aeH 22.02.2023 roAunHa, oBnacTeHoTo Aue Hukona

33 NueH-e 3a TeCTUpakbe Ha MU Kpobuonouka dHa/n3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarse Ha npumepo

H. UnuHaeH.

Il NMpumepouute ce semenn cornacko NAaH 3a 3emare Ha n

npumepoLu.

IV Crangapau u MeToAu 3a semarbe Ha npumepoum:

MUKpobuonowka aHanusa.,

V JononHysamsa,

VI Pesynraru:

1.Kapakrepuctuku Ha NpUmMepoKoT: Boaa 3a nuerwe — 0.V

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 032923
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

LIBETKOBCKM M3BPLIM 3emarbe Ha NPUMEpPOK Boaa

umM: Bogara 3a nuerse e 3emeHa oA, KyjHa on, O.Y ,loue fenyes” Bo

pumepoun: OB 7.3-02 MnaH 33 3emarbe Ha

MKC ISO 19458:2009 — 3emare Ha npumepoum 3a

»foue flenyes", H. Ununpgen

(vme, Tproscko ume, cepuija, A3TyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaete, KOAUYECTBO)

OTCTanysakba Mnu WUCKNy4yyBaka 04 METo80T U 04 NNaHOoT 3a 3emarbe Ha npumepouu: /

’7 CoobpasHoct
Wa. 6poj Pesynrar opg, MepHa TpaHuyHK 3apgosonysa/
e Mapamerpu Tect metog Heogpepe-
MCNUTYBaETo 1 BpeAHOCTU Mpudartnuso/
s He 3a7,080/YBa
032900623 Pseudomonas aeruginosa MKCEN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konndopmuu 6akrepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3anosonysa
E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea
LipeBHM eHTepOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
: Cyndutopegyuypauku MKCEN ISO 26461-2 | cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3anosonysa
' aHaepobu
Bpoetbe MUKpoopraHuamm MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agosonysa
i Ha KynTypa 22°C
; Bpoese mukpoopranuzmu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3apoBsonysa
L Ha KynTypa 37°C '

UcnutysaHMOT npumepok ru 3a00BONYBa KpUTepUymUTe 3a BapaHWOT na

KBANnTeT Ha BoAaTa 3a nuerbe (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 v Npunor 4)

PameTap cornacHo lMpaBuaHMKOT 3a 6e3beaHocT K

Hzoanye: 1

| Bepawja: 4

| Bo cuna 00: 20.06.20222

=
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A WUCMUTYBAHE HA XPAHA Y AUJATHOCTUKA HA
BOJIECTU KA) YXMBOTHM

el #
Foodglab T
A W3BELLITAJ OZ IABOPATOPWUCKO UCTIUTYBAHSE MK?:E’EL ?sool;mc

(co akpeaUTMEaHO MOCTPUPAHLE) 17025:2018

ance

BpemeHCKW yCNoBH: v coHuyeBo [ 0BAAYHO [ MPOMEHIUBO [ BPHEXAMEO U Temnepatypa
HayuH Ha cknagupatbe: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha NaguAHWUK 3@ TPAHCNOPT Ha npumepokroT: 4 +2°C

MoCTpUpareTo e W3BPLIEHD Of CTPaHa Ha:

M3paboTun: Hatawa MuneH Koacua.......kj..'

pwun: Angpea Bomaocua.........."....I,...........
/vMe, npesume, noTnuc / '

/ume, npesume, noTnuc /

DNaTym(un) Ha u3sedyBatbe Ha 1aD0PaTOPUCKUTE aKTH gHOCTU: 22.02.2023 - 25.02.2023
[aTym Ha usgasatbe Ha ussewwTajot: 27.02.2023

Co * ce 03HayyBa HeaKpeaUTHPaH MeToA

**Kora KIMHETOT He Bapa W3jasa 3a coobpasHoCT BO W3BELLTA]OT Ce M3BECTYBa MEPHATa HEOAPEAEHOCT, BO CHTE APYTH cAy4an MepHaTa HeoapPeaeHocT, ce
npecMeTyea BO PesyNTaroT camo no Hapatbe Ha KAMEHTOT.

*** ce p3HaYyBaaT METOMAMW KO ce nofineHu o CTpaHa Ha na6oparopuja co Koja Pyp /lab wma ckny4eHo Aorosop 33 copaboTka

Wsjasa 3a HenpucTpacHocT

PakosogcrTeoTto Ha ANTY ®ya a6 JOO-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTUBHOCTM 3@ MCMUTYBabE Ce U3BPLLYBAAT HEMPUCTPACHO U
Bo cornacHoct co Gaparsata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute ofnyku ce Hocat Bp3 OCHOBa Ha 06jeKTMBHMU A0OKasW 33
ycornaceHoct co pedepeHTHUTE CTaHAAPAKN U Bp3 OA/IYKMTE HE MOXaT Aa BAMjaaT ApPYrM UHTEPECH UNU APYrY CTPaHU U HUKO]
Hema npaBo Aa BAWjae Ha spaboTeHuUTe BO OAHOC Ha pesynTatute OAHOCHO Hema npaso Ha 6uN0 KaKBW BHATPELIHW,
HafBOPEeLWHH, KOMEpLUjanHy, bUHAHCUCKU U APYT BUA NPUTMCOLMA U BAMjaHuja.

Ja6enewka Bp. 1: PeayntaTure oA TECTOBUTE CE O/iHeCYBaaT Camo 38 WCMUTYBaHUTE NPUMEPOLM. Osoj NpOTOKON He Cmee A3 e penpoayurpa ocBeH co
nucmeHa gossona Ha nabopaTopwjaTa v BO LenocT.

Jabenewxa bp. 2: laGopaTopujaTa He 04roeapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NoAaTouuTe AOCTaBEHN o4, nogHocuTenot so baparbero 3a WCNIMTYBaH:E.

3aBenewra Bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLWWA 3BMatbe Ha npumepouuTe, NabopaTtopujata He HOCW OArOBOPHOCT 33 penpe3eHTaTUBHOCTA Ha NPUMEPOLIMTE.
3abenelwxa bp. 4: M3selwTajoT og nabopaTopuckoTo WCMTYBaLE Ce U3AAB3a BO COTNACHOCT CO NP 7.8 W3BecTyBatbe 3a pesynratu.

3abenewka bp. 5: [JOKONKY KAMEHTOT Gapa w3sewTajoT og nabopaTopucko WCNUTYBatbe A3 COAPMM W3jasa 3a coobpasHoct, nabopatopumjata nocranysa
COrNacHo NpaBuno 3a AOHeCyBatbe Ha OANYKa 33 wajasa 3a coobpasHocT. Osa Npaslio e BO COrNacHOCT O TouKa 4.2.1 og, ILAC -G8:09/2019 Boaud 3a
[oHecyBarke OANYKa M 3jasa 33 cooBpa3sHOCT W rNacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa opNYKa 33 eAAHOCTaBHO npudaKare Kora:

- U3MepeHaTa BpefHOCT & NoJ rpaHuLaTa Ha npudakarbe AL=TL - ,3agosonysa”’ uam

- MaMepeHaTa BPeJHOCT e Haj rpaHnuaTa Ha npudarkaree AL=TL- , He 330801YEa #

COTNAcHO BAEUYKWOT NPaBMNHMK HA HAUMOHANHOTO 33KOHOAABCTBO.

3abenewna bp. 6: CuTe akpeauTHPaHW METOAM Of, OMceroT Ha akpeawWTauwja ce objaseqn Ha sef crpaHata www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

rﬂwam:e: 1 Bepauja: 4 Bo cuna oo: 20.06.20222 _]
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